ALTERVEGO

XARCUTERIA VEGETARIANA

QUALIPORT. Evaluacion de la calidad proteica de nuevas fuentes de proteina
alternativa emergentes.

Ayudas a Iniciativas de Refuerzo de la Competitividad para Proyectos de Clusteres 2022.
Linea 1: Ayudas para PROYECTOS DE REFUERZO COMPETITIVO EMPRESARIAL.

Descripcion del proyecto:

La transicidn proteica es la sustitucion del consumo de proteina animal por proteina alternativa,
término que engloba todas aquellas fuentes basadas en vegetales, algas y hongos, insectos o
carne cultivada. Uno de los vacios actuales mas relevantes de la transicion proteica es su impacto
sobre la salud de los consumidores, sobre todo en aquellas etapas de la vida que requieren una
aportacién proteica de calidad, como el crecimiento o el envejecimiento. Las proteinas
alternativas son en realidad extractos ricos en proteinas que pueden obtenerse de distintas
fuentes. La gran variabilidad en su composicién, derivada de los procesos de obtencién y de la
misma fuente original imposibilitan, a priori, conocer la calidad nutricional del producto
resultante.

En este contexto de convivencia proteica, donde productos carnicos y productos no carnicos
conviven en el mercado y los consumidores deben elegir, los beneficios nutricionales y de salud
de las nuevas fuentes de proteina, o alternativas proteicas, deben ser evidenciadas a través de
estudios cientificos rigurosos que demuestren la calidad de la proteina, su valor nutricional y los
beneficios derivados de su consumo crénico.

Objetivo:

El proyecto tiene como objetivo estudiar la calidad proteica con estudios validados
cientificamente de las nuevas proteinas emergentes disponibles hoy en dia en la industria
alimentaria para dar respuesta a la necesidad clave de la transicidn proteica.

También se prevé conseguir los siguientes objetivos técnicos:

e Estudio de posicionamiento cientifico y tecnolégico actual en materia de nuevas fuentes
proteicas en el sector alimentario catalan.

e Evaluacion de la calidad proteica in vitro y in vivo de los productos elaborados con
proteina alternativa.

e Estudio sobre la mejora/reformulacién de los productos desarrollados en el proyecto
para incrementar la calidad proteica de los mismos.

e Difusidn y posicionamiento en el mercado del proyecto y de los nuevos productos
elaborados con proteina alternativa desarrollados en el mismo.
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